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Familienbetrieb im Herzen Nürnbergs
Wir freuen uns Sie in der ersten Bio-Brauerei Deutschlands, der Hausbrauerei Altstadthof, begrüßen zu dürfen!

Wir sind ein bodenständiger Familienbetrieb, der fränkische Lebensart mit regionaler Frischküche und
hausgebrautem Bier im Herzen Nürnbergs verbindet!

Tradition und Innovation
Am historischen Standort des ehemals Roten Brauhauses in der Nürnberger Altstadt erleben Sie Bierbrauen hautnah. 

Hier wurde bereits im Mittelalter das Original Nürnberger Rotbier, das Stadtbier, gebraut. Dieser Tradition sehen wir uns verpflichtet und haben 
als erste Brauerei Deutschlands diesen klassischen Biertyp nach alter Rezeptur wieder aufleben lassen. Zudem werden in Hausbrauerei und 

Whiskydestille übers Jahr verschiedene Saisonbiere und einer der besten deutschen Single Malt Whiskys hergestellt.

Fränkische Spezialitäten in bestem Ambiente
Wir freuen uns, Ihnen auf den folgenden Seiten eine breite Auswahl fränkischer Köstlichkeiten präsentieren zu können.

Am Ende unserer Speisekarte, finden Sie einen Überblick aller Möglichkeiten, die Ihnen die Hausbrauerei Altstadthof bietet.

Herzlich Willkommen 
in der Hausbrauerei Altstadthof!
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Unsere Partner
aus der Region, für die Region

Metzgerei Pfettner Nürnberg – Fleisch- und Wurstwaren

Bäckerei Düll, Bergstrasse 23  – Brot und Gebäck

Gemüsebauer Link Knoblauchsland Nürnberg – Gemüse und Obst

Castell-Castell – fränkische Weine

Neumarkter Lammsbräu – Biomalz/ Rohhopfen – Franken/Oberpfalz

Markus Eckert – Biohopfen – Eckental/Lilling

Reservierungen und Gruppenbuchung:
Tel. 0911 – 24 49 859 • online: reservierung@hausbrauerei-altstadthof.de

Genießen Sie unsere traditionelle, regionale Frischküche und unsere frisch gezapften, hausgebrauten Bio-Spezialbiere und
prämierten Bio-Destillate aus unserer Whiskydestille!

Wohl bekomms!

Genuss auch für Zuhause! Besuchen Sie unseren Online-Shop oder informieren Sie sich über aktuelle Veranstaltungen auf Facebook!

Rotbierstüberl • Restaurant Hopfenstube • Sommergarten
Gewölbekeller • Schwemme • Shop

Schön, dass Sie da sind!

www.facebook.com/HausbrauereiAltstadthof www.instagram.com/hausbrauerei.altstadthofwww.hausbrauerei-altstadthof.de

Alle Preise in Euro inkl. gültiger MwSt.



Fränkische Kartoffelsuppe
Mit frischem Schnittlauch & gerösteten Schwarzbrotwürfeln & 
Krustenbrot

5,90 

Gulaschsuppe 
Deftige Gulaschsuppe mit Krustenbrot, 
verfeinert mit unserem hausgebrauten Rotbier 5,90 

Probierbrettl passend zum Hausgebrautem oder einfach so
Obazda, Frischkäse, Leberwurstpastete, Krustenbrot 8,70 

3 Nürnberger mit Sauerkraut
wahlweise mit Sauerkraut, Blaukraut oder Kartoffelsalat
Rostbratwürste vom Grill, täglich frisch von der Metzgerei Pfettner

7,90 

Bauernsalat 
Frische Blattsalate, Tomate, Gurken, Paprikaschote, Zwiebeln und 
Feta-Käse In hausgemachter RotbierEssig-Vinaigrette 13,50 

Salatteller mit Kartoffeltaschen
Frische Blattsalate, Tomate, Gurken, Paprika, Zwiebeln und Kartoffel-
taschen mit Frischkäsefüllung 15,50 

Beilagensalat 
Frische Blattsalate, Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Gurken
in Rotbieressigvinaigrette 5,20 

Braumeistersteak 9

Steak aus dem Schweinenacken, in Rotbiermarinade gebeizt, 
gegrillt und mit Schmorzwiebeln serviert, Kräuterbutter,
Kartoffelsalat oder Pommes Frittes

19,50 

Schweinemedaillons in der Malzkruste
Medium gebratene Schweinefilets in der Malzkruste,
Speckbohnen, Spätzle, Pfefferrahmsoße 26.00

Käsespätzle
Spätzle, herzhafte Käsesorten, Schuss Sahne, mit Schmorzwiebeln 
und gemischtem Salat

15,50 

Grillgemüse 
Mediterranes Gemüse
(Zuchini, Aubergine, Paprik, Zwiebel, Tomaten , mediterane Kräuter)

14,50 

Starter

Ofenfrisches Schäufele, Rotbiersoß´ 
handgemachter Kartoffelkloß, Sauerkraut oder Blaukraut
täglich ab 12 Uhr

23,50 

Brauer-Gulasch
Rindfleisch, Zwiebeln und Karotten, abgelöscht mit Rotbier,
dazu Rösties oder Spätzle 19.50 

Pfannenschnitzel „Mälzer Art“ 
Mit Malzschrot paniertes Schweineschnitzel,
serviert mit Kartoffelsalat nach Hopfenzupferart (mit Gurken und 
Schnittlauch) oder Pommes Frites 19,50 

Hähnchenschnitzel „Mälzer Art“ 
Mit Malzschrot paniertes Schweineschnitzel,
serviert mit Kartoffelsalat nach Hopfenzupferart (mit Gurken und 
Schnittlauch) oder Pommes Frites 20,50

Kochen mit Bier? Nicht alltäglich, für uns eine Selbstver-
ständlichkeit.  Wir verwenden regionale Zutaten, unsere 
Bierspezialitäten, gerösteten Malz, unsere Destillate und 
Essige, die wir selbst herstellen.

Ofenfrisches Schäufele
Täglich ab 12 Uhr. 

Schäufele in Rotbiersoß´
mit Kartoffelkloß, Sauerkraut oder Blaukraut 23,50 

Hauptgerichte

Regionale Bierküche

= Vegan

*Geschmacksverstärker, Diphosphat, 9 E418, E330, 10 Natriumnitrat, Acorbinsäure04 05



Portion Sauerkraut 4,50 

Portion Blaukraut 4,50 

Portion Kartoffelsalat (mit Gurken und Schnittlauch) 4,80 

Portion Meerrettich 2,00 

Brotkorb 3,00 

Portion Pommes Frites 4,80 

8 Nürnberger Rostbratwürste
Mit frischem Krustenbrot 13,50 

10 Nürnberger Rostbratwürste
Mit frischem Krustenbrot 15,50 

12  Nürnberger Rostbratwürste 		
Mit frischem Krustenbrot 18,00 

Vier in Bier
Nürnberger Rostbratwürste gebraten in Rotbier-Soße
mit Schmorzwiebeln und frischem Krustenbrot 11,50 

Blaue Zipfel
6 Nürnberger Rostbratwürste im RotbierEssig-Sud,
Zwiebeln und frischem Krustenbrot 13,50 

Vesperplatte
Bauernschinken, Kochschinken, Leberwurst, Obazda, 
Leerdamer, Gewürzgurke, Tomate, Krustenbrot 14,50 

Käsebrett 
Obazda, Camembert, Gouda, Leerdamer, Bavaria Blue,
Frischkäse und Krustenbrot 14,50 

Obazda – Der Bayerische Biergartenkäse
Angemachter Camembert mit Paprika, Zwiebeln und Krustenbrot 9,80 

Kinderschnitzel „nach Mälzer Art“ 
mit Malzschrot panierte  Schnitzel / Schweineschnitzel oder 
Hähnchenschnitzel ) mit Pommes Frittes

10,90 

Pommes Frites
Mit Ketchup und Mayonnaise 5,90 

Spätzle mit Soß´ 5,90 

Kloß mit Soß´ 5,90 

3 Nürnberger Bratwürste
mit Pommes Frites 7.80 

Hausgemachtes Bieramisu 
Raffiniertes, klassisches Dessert mit rotem Weissbier, Malzlikör,
SchwarzbierBrand, Mascarpone, Zimt und Kakao 8,20 

Ofenwarmer Apfelstrudel mit Vanilleeis 
Mit Dessertsoße, Sahne und Mandelsplittern 8,70 

Apfelküchle im Bierteig mit Vanilleeis 
Apfelscheiben in knusprigem Bierteig gebacken, verfeinert mit Zimt 
und Zucker und einer Kugel Vanilleeis.

8,50 

Rote Grütze aus heimischen Waldbeeren 
Waldbeerengrütze mit Dessertsoße, Mandelsplitter

7,60

Tasse Kaffee 3,50 

Cappuccino 3,80 

Espresso 2,70 

Doppelter Espresso 3,80 

Milchkaffee 4,50 

Malzkaffee -koffeinfrei- 3,50

Tee (Minze, kamille, Schwarzer Tee, Grüner Tee) 3,00 

WinterWärmer – Gebraut für die kalten Tage
Heißer Gewürztrank gebraut mit Hopfen, Malz  
und erlesenen Gewürzen. Alk. 5,6% 4,50 

Allergene

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. 

Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft über die in 
den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Auf der Seite 8 & 9 finden Sie unsere  hausgebrauten Biere. Gerne beraten wir Sie, welches Bier zu welchen Speisen gut passt.

Täglich frisch von der Metzgerei Pfettner, Nürnberg geliefert .

Süsses & Feines
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Unsere hausgebrauten Spezialbiere, unsere Bier- 
destillate & Bieressige, unser Whisky & Malt Gin  
aus eigener Herstellung sind mit dem Bio-Siegel 
nach EG-Öko-Verordnung ausgezeichnet. Das sichert  

Ihnen echten, ürsprünglichen & gesunden Genuss auf der ganzen Linie. 
DE-ÖKO-001

Flaschenbiere
Neumarkter Lammsbräu – Alkoholfreies Weizen 0,50 l 6,10 

Neumarkter Lammsbräu – Alkoholfrei 0,33 l 4,90 

Beer Royal 
RoteWeisse, Cassis  0,10 l 5,20 

Aperol Spezial  
RoteWeisse, Prosecco, Aperol 0,20 l 6,20 

Aperitiv 

Probierecke

Das Original Nürnberger Rotbier - das Stadtbier
Das klassische Nürnberger Rotbier wird nur hier gebraut! Kupferfarbenes, 
traditionelles Spezialbier, samtig-weich mit milder Hopfennote
5,2% Alk., 13,5% Stammwürze

Probierkrug 0,2
Glaskrug 0,4

2,80 
4,90 

RoteWeisse – das spritzige rote Weizen 
Fruchtiges, spritziges Weizenbier mit 50% rotem Spezialmalz
5,1% Alk., 12,8% Stammwürze

Probierglas 0,2
Weizenglas 0,5

2,80 
5,90 

Nürnberger Kellerbier – Helles Lagerbier – auch als Radler
Hell und ursprünglich, mild gehopft und vollmundig im Geschmack
4,8% Alk., 12,5% Stammwürze

Probierkrug 0,2
Glaskrug 0,4

2,80 
4,90 

Nürnberger Schwarzbier – charakterstarkes Vollbier
Dunkel, süffig und voll im Geschmack mit typischem Malzaroma
4,8% Alk., 12,8% Stammwürze

Probierkrug 0,2
Glaskrug 0,4

2,80 
4,90 

Roter Bock - Unser Gaumenschmeichler
Kupferfarbenes Starkbier mit ausgewogener Hopfennote
6,4% Alk. 16,5% Stammwürze

Probierkrug 0,2
Glaskrug 0,4

3,10 
5,60 

Alle unsere Biere gibt es auch als Radler

Mit Leidenschaft und Tradition  
handwerklich gebraut. Übers Jahr brauen wir  

nach Jahreszeiten verschiedene Biere.  
Fragen Sie nach unserem aktuellen Saisonbier  

und unseren Sonderabfüllungen!

Schwarz Rot Gold 
3 x 0,20 l Probierkrug je Schwarzbier, Rotbier, Helles 8,30 

Probierpalette
5 x 0,20l Rotbier, Helles , Schwarzbier,
Rotes Weissbier, Saisonbier

13,50 

Pitcher  
1,5 l Schwarzbier, Rotbier, Helles oder RoteWeisse 16,80 

Meterbier 
11 x 0,20 l Schwarzbier, Rotbier, Helles, Rote Weisse 28,00 

Biere der Saison und Kreativbiere bzw. Craftbiere
Übers Jahr brauen wir verschiedene Spezialitäten mit einzigartigem 
Charakter. Dunklen Bock zur Fastenzeit, Ostergold und Maibock im Früh-
jahr, das erfrischend fruchtig herbe Sommerbier, Roter Bock im Herbst 
bis zum WinterWärmer in der Winterzeit. Zudem überraschen wir Sie 
gerne mit neuen kreativen Bieren von unserem Braumeister. Fragen Sie 
nach dem aktuellen Bier der Saison.

LUPULINA
Unser neues Erfrischungsgetränk mit Hopfen.

Pure hop Water, Edition Mandarina

Tischflasche 0,75l	 7,20

cold brew, 0 % Alk, 0 % Kalorien, 100 % Geschmack
Zutaten: Wasser, Bio-Aromahopfen aus der Region

 Erfrischend anders.

Glas 0,20l	 2,80
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Probieren Sie 
unsere Flights!

AYRER´s RED Virgin American Oak
43% Vol., ausgeprägte und finessenreiche Getreide- und Malz-
aromen, sehr ausdruckstark.  Bester Deutscher Whisky 2016, 
Destillata Gold 2018 & 2024

 
2 cl
4 cl

 
5,50 
8,40 

AYRER´s TOWER NO. 1 - American Oak Level 3 Char
48% Vol., ausgeprägte Getreide- und Honignoten, mild süßliche 
Fruchtaromen. Destillata Gold 2022 & 2025

2 cl
4 cl

5,50 
8,40 

Organic
Single Malt Whisky

AYRER’s RUBY - Port cask finished
54% Vol., Dichte Getreidearomatik mit kräftiger Holznote, warm 
und süß am Gaumen mit intensivem Finale. Destillata 2016 Gold

2 cl
4 cl

6,50 
9,90 

AYRER’s MARTINIQUE - Rum cask finished
52,8% Vol., Die karibischen Rum-Fässer geben dem Whisky 
während der intensiven Nachreifung ein exotisches Aromaprofil. 
ISW Gold 2019

 
2 cl
4 cl

 
6,50 
9,90 

AYRER’s AYLA - light peated
60,8% Vol., durch das Finishen mit Ex-Islay-Fässern aus Schottland 
überzeugen wir den Whiskyliebhaber, der die rauchige Note sucht. 
ISW Silber 2019

 
2 cl
4 cl

 
6,50 
9,90 

AYRER’s ALLIGATOR - Bester Deutscher Whisky 2020  ISW
57,7% Vol., der Name Alligator kommt durch die verwendeten 
Fässer, die mit offener Flamme so stark ausgebrannt werden das 
die Holzkohleschicht einer Alligatorhaut gleicht. Das intensive 
Toasting wirkt als Filter und prägt den ungezähmten Charakter. 
ISW Großes Gold 2020 & 2024

2 cl
4 cl

6,50 
9,90 

AYRER’s PX - Sherry cask finished
56% Vol., ausgeprägte Getreide- und Honignoten, mild süßliche 
Fruchtaromen. Bester Deutscher Whisky 2015, Destillata Gold, 
ISW 2015 Gold, Falstaff 2025 Whisky Throphy 98 Punkte

2cl
4cl

6,50
9,90

AYRER’s MASTERCUT – der stärkste Single Malt der Welt
ca. 75% Vol. Fassstärke, Single Cask Abfüllung, 
Das aromareiche und milde Destillat mit dem höchsten Alkoholge-
halt wird in verschiedenen kleinen Fässern ausgereift

2 cl
4 cl

9,90 
16,30 

AYRER‘s SPRING - Organic Single Malt Spirit

48 % Vol., würzig mit Zitrusnoten und Gerstenmalz, 
7 Botanicals unter anderem Zitrusgras, Flavour-Hopfen &
Wacholder

 
2 cl
4 cl

 
 

4,70 
6,80 

AYRER‘s WINTER - Organic Single Malt Spirit

48 % Vol., würzig mit 9 Botanicals u.a. Wacholder, Orange, Apfel, 
Zimt und schwarzem Pfeffer

 
2 cl
4 cl

 
 

4,70 
6,80 

AYRER´s MOONSHINE - NEW MAKE Spirit
46% Vol., straight from the still - charaktervoll und
intensivfruchtige süßliche Note, ausgewogen und
stimmig am Gaumen

 
2 cl
4 cl

 
4,70 
6,80 

Organic
Single Malt Spirit

AYRER’s Whisky-Flight 3 Sorten
3 Whiskysorten:
1 x RED, 1x TOWER, 1 x aktuelle Sonderabfüllung nach Wahl
(ausgenommen Mastercut) 3 x 2 cl	 15,90
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Castell-Castell Silvaner / Bacchus 1,00 l 28,00 

Castell- Castell 1224 Rotwein Cuveè 0,75 l 26,00 

BioKristall Mineralwasser
still oder spritzig

0,33 l
0,75 l

3,80 
6,80 

Tafelwasser spritzig oder still                         Tischflasche 0,75 l 6,20 

Bitter Lemon6 0,20 l 4,20 

Now - Die Biolimonade
Black Cola, Sunny Orange, Orange-Cola, Fresh Lemon

0,33 l 4,20 

Tonic Water 0,2 l 4,20 

Ginger Ale 	 0,2 l 4,20 

Proviant - Cola Zuckerfrei 0,33 l 4,50 

Weinschorle
Castell-Castell, Silvaner 0,20 l 6,20 

Castell-Castell Silvaner
QbA, trocken 0,20 l 7,00 

Castell-Castell Bacchus
QbA, halbtrocken 0,20 l 7,00 

Castell- Castell 1224 Rotwein Cuveè 
QbA, trocken 0,20 l 7,00 

Williams Christ (Alk. 40%)
2 cl
4 cl

4,50  
5,80 

Haselnussgeist (Alk. 40%)
2 cl
4 cl

4,50 
5,80 

Saftschorle
verschiedene Säfte

0,40 l 4,50 

Pretzfelder - Apfelsaft naturtrüb 0,20 l 3,50 

Pretzfelder - Traubensaft 0,20 l 3,50 

Pretzfelder - Johannisbeersaft 0,20 l 3,50 

Pretzfelder - Birnensaft 0,20 l 3,50 

Pretzfelder - Rhabarber 0,20 l 3,50 

Aperitiv, Sekt
Aperol Spritz 0,2 l 7,80 

Castell Fraenzi "Franken-Secco" 0,75 l 32,00 

BockbierBrand – Der fruchtige Feine – 40% Alk.
Malzaromatischer Bierbrand aus dunklem Starkbier mit an Honig 
und geröstete Haselnüsse erinnerndem Aroma

2 cl
4 cl

4,00 
6,00 

SchwarzbierBrand – 40% Alk.
im Barriquefass gereifter Bierbrand, dezente Eichenholznote 
mit Vanille und delikaten Mandelaromen, leichte Whiskynote

2 cl 
4 cl

4,00 
6,00 

RotbierBrand – Der fruchtige Klare – 40% Alk.
Klarer Bierbrand aus Nürnberger RotBier mit dezent 
fruchtigen, milden Noten, vergleichbar mit Premiumgrappas

2 cl
4 cl

4,00 
6,00 

Malzlikör – Die süße Verführung – 20% Alk.
Ein besonderes süßes Geschmackserlebnis, das an urty- 
pische Malzbonbons erinnert und dem Gaumen schmeichelt

2 cl
4 cl

4,00 
6,00 

WeissbierBrand - Der sommerliche Genuß - 40% Alk.
Sortenreiner Bierbrand aus Rotem Weissbier mit Aromen 
frisch geernteten Birnen, Äpfel und Bananen.

2 cl
4 cl

4,00 
6,00 

RotBierBrand Barrique - 40% Alk.
Nach über zwei Jahren Reifung in ausgewählten Bordeaux-
Fässern entfaltet unser sortenreiner Rotbierbrand sein 
volles, aromatisches Bouquet

2 cl
4 cl

4,00 
6,00 

Bierbrand-Flight 3 Sorten
3 Sorten Bierdestillate nach Ihrer Wahl 3 x 2 cl	 11,00

LUPULINA
Unser neues Erfrischungsgetränk mit Hopfen.

Pure hop Water, Edition Mandarina

Tischflasche 0,75l	 7,20

cold brew, 0 % Alk, 0 % Kalorien, 100 % Geschmack
Zutaten: Wasser, Bio-Aromahopfen aus der Region

 Erfrischend anders.

Glas 0,20l	 2,80
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Schmecken und 
Entdecken

Restaurant Hopfenstube
Unser Restaurant im Altstadthof bietet den perfekten Rahmen für
private und geschäftliche Veranstaltungen von 10-90 Personen. Gestalten 
Sie ihren Event nach Ihren Vorstellungen und kombinieren Sie fränkische 
Küche, hausgebrautes Bier und, sofern gewünscht, Kleinkunst.
online: reservierung@hausbrauerei-altstadthof.de

Schmelztiegel
Musikkeller / Bierkeller: 
Im einzigartigen Ambiente des Kellerlokals trifft man sich auf ein 
Bier und lässt sich mitreißen von einer einzigartigen Stimmung.
Unser junges Team und abwechselnde DJs sorgen für unvergess-
liche Abende.

Brauereiladen & Onlineshop
Fränkische Spezialitäten zum Mitnehmen: 
Feinster Biergenuss und leckere, mittelfränkische Spezialitäten für 
Zuhause: Im Brauerei-Laden der Hausbrauerei Altstadthof finden Sie 
alle Kreationen der Hausbrauerei-Altstadthof zum Thema Bier! 

Pro-BIER Boutique
Qualität, die man schmeckt: 
Besuchen Sie unseren Fachladen und Probierstube für Spezial-
biere & Bierprodukte aus unserer Hausbrauerei und Destille.  
In der Pro-BIER-Boutique im Nürnberger Altstadthof erfahren Sie 
alles, was Sie schon immer über Bierspezialitäten wissen wollten! 

Hausbrauerei Altstadthof -
Die Original Rotbierbrauerei
Handgemachte Bierspezialitäten: 
Erleben Sie echte Handwerkskunst hautnah und seien Sie dabei, 
wie unser Braumeister Maximilian Engel das 
Original Nürnberger Rotbier - Das Stadtbier - braut.

Die Whiskydestille 
AYREŔ s Organic Single Malts 
Whisky und Gin aus dem Zentrum Nürnbergs: 
Der fein-destillierte Whisky wurde ausgezeichnet als „Bester 
deutscher Whisky“ (2015, 2016 & 2020). Besuchen Sie unsere 
Hausbrauerei mit Whiskydestille und Whiskylager.

Rotbierstüberl 
Fränkische Spezialitäten genießen: 
Das kleine Bräustüberl ist der perfekte Ort um Zeit mit  
Freunden oder der Familie zu verbringen. Die bodenständige 
Frischküche und unsere hausgebrauten Bierspezialitäten und 
Destillate können Sie täglich genießen.
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Sommergarten/Biergarten
Biergenuss bei bestem Wetter:
Sommer, Sonne, kühles Bier! 
Unser ruhiger Sommergarten im Innenhof neben der Brauerei 
ist der Geheimtipp in der Nürnberger Altstadt.

Hausbrauerei Altstadthof GmbH
Geschäftsführer: Reinhard Engel 
Bergstraße 19 
90403 Nürnberg
Telefon:   + 49 (0) 9 11 - 24 49 859 
Internet:  www.hausbrauerei-altstadthof.de 
E-Mail:     info@hausbrauerei-altstadthof.de
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Historische Felsengänge



Besichtigen Sie die historischen Felsengänge, die Hausbrauerei mit Whiskydestille 
und Whiskylager im Rahmen verschiedener Themenführungen und tauchen Sie ein 

in vergangene Zeiten und authentisches Handwerk.

Die Regelführungen finden täglich statt. 
Sonderführungen mittwochs bis samstags.. 

Gruppenführungen nach Vereinbarung (8:00 – 23:00).

Tickets erhalten Sie am Brauereiladen der Hausbrauerei Altstadthof oder unter:

Komm in die Gänge

www.historische-felsengaenge.de


