Schmecken & Entdecken
Schién, dass Sie da sind.




Unsere Partner
aus der Region, fiir die Region

Metzgerei Pfettner Niirnberg — Fleisch- und Wurstwaren
Béckerei Diill, Bergstrasse 23 — Brot und Gebéck
Gemiisebauer Link Knoblauchsland Niirnberg — Gemiise und Obst
Castell-Castell — frankische Weine
Neumarkter Lammsbrau — Biomalz/ Rohhopfen — Franken/Oberpfalz
Markus Eckert — Biohopfen — Eckental/Lilling

www.hausbrauerei-altstadthof.de ﬂwww.facebook.com/HausbrauereiAItstadthof www.instagram.com/hausbrauerei.altstadthmc
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Herzlich Willkommen
in der Hausbrauerei Altstadthof!

Familienbetrieb im Herzen Niirnbergs
Wir freuen uns Sie in der ersten Bio-Brauerei Deutschlands, der Hausbrauerei Altstadthof, begriiRen zu diirfen!
Wir sind ein bodenstéandiger Familienbetrieb, der frénkische Lebensart mit regionaler Frischkiiche und
hausgebrautem Bier im Herzen Niirnbergs verbindet!

Tradition und Innovation
Am historischen Standort des ehemals Roten Brauhauses in der Nirberger Altstadt erleben Sie Bierbrauen hautnah.
Hier wurde bereits im Mittelalter das Original Nirberger Rotbier, das Stadtbier, gebraut. Dieser Tradition sehen wir uns verpflichtet und haben
als erste Brauerei Deutschlands diesen klassischen Biertyp nach alter Rezeptur wieder aufleben lassen. Zudem werden in Hausbrauerei und
Whiskydestille iibers Jahr verschiedene Saisonbiere und einer der besten deutschen Single Malt Whiskys hergestellt.

Frdnkische Spezialitdten in bestem Ambiente
Wir freuen uns, Ihnen auf den folgenden Seiten eine breite Auswahl frénkischer Kdstlichkeiten prasentieren zu knnen.
Am Ende unserer Speisekarte, finden Sie einen Uberblick aller Maglichkeiten, die Ihnen die Hausbrauerei Altstadthof bietet.

Rotbierstiiber] « Restaurant Hopfenstube « Sommergarten
Gewolbekeller « Schwemme « Shop

Schon, dass Sie da sind!

GenieRen Sie unsere traditionelle, regionale Frischkiiche und unsere frisch gezapften, hausgebrauten Bio-Spezialbiere und
pramierten Bio-Destillate aus unserer Whiskydestille!
Woh!| bekomms!

Reservierungen und Gruppenbuchung:
Tel. 0911 — 24 49 859 « online: reservierung@hausbrauerei-altstadthof.de

Genuss auch fiir Zuhause! Besuchen Sie unseren Online-Shop oder informieren Sie sich tiber aktuelle Veranstaltungen auf Facebook!

Alle Preise in Euro inkl. giiltiger MwsSt. (1%]



Starter

Probierbrettl passend zum Hausgebrautem oder einfach so
Obazda, Frischkase, Leberwurstpastete, Krustenbrot 8,70

3 Niirnberger mit Sauerkraut
wahlweise mit Sauerkraut, Blaukraut oder Kartoffelsalat 7,90
Rostbratwiirste vom Grill, taglich frisch von der Metzgerei Pfettner

Bauernsalat

Frische Blattsalate, Tomate, Gurken, Paprikaschote, Zwiebeln und

Feta-K&se In hausgemachter RothierEssig-Vinaigrette 13,50
Salatteller mit Kartoffeltaschen

Frische Blattsalate, Tomate, Gurken, Paprika, Zwiebeln und Kartoffel-

taschen mit Frischkasefillung 15,50
Beilagensalat "

Frische Blattsalate, Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Gurken

in Rotbieressigvinaigrette 5,20

Suppen

Frankische Kartoffelsuppe '

Mit frischem Schnittlauch & gerdsteten Schwarzbrotwiirfeln &
Krustenbrot

Gulaschsuppe

Deftige Gulaschsuppe mit Krustenbrot,

verfeinert mit unserem hausgebrauten Rothier 590

Unsere Salate und unser Gemiise kommen aus dem
Niirnberger Knoblauchsland.

*Geschmacksverstarker, Diphosphat, °E418, E330, ' Natriumnitrat, Acorbinsdure

Ofenfrisches Schaufele

Tdglich ab 12 Uhr.

Schéufele in RothiersoB”
mit KartoffelkloR, Sauerkraut oder Blaukraut 23,50

—Regionale Bierkuiche—

Kochen mit Bier? Nicht alltdglich, fiir uns eine Selbstver-
standlichkeit. Wir verwenden regionale Zutaten, unsere
Bierspezialitdten, gerésteten Malz, unsere Destillate und
Essige, die wir selbst herstellen.

—Hauptgerichte—

Ofenfrisches Schéaufele, RotbiersoB”
handgemachter KartoffelkloR, Sauerkraut oder Blaukraut
taglich ab 12 Uhr

Brauer-Gulasch

Rindfleisch, Zwiebeln und Karotten, abgeléscht mit Rotbier,

dazu Rosties oder Spatzle 19.50

Pfannenschnitzel ,Malzer Art”

Mit Malzschrot paniertes Schweineschnitzel,

serviert mit Kartoffelsalat nach Hopfenzupferart (mit Gurken und

Schnittlauch) oder Pommes Frites 19,50

Hahnchenschnitzel ,Malzer Art”

Mit Malzschrot paniertes Schweineschnitzel,

serviert mit Kartoffelsalat nach Hopfenzupferart (mit Gurken und

Schnittlauch) oder Pommes Frites 20,50

Braumeistersteak °

Steak aus dem Schweinenacken, in Rotbiermarinade gebeizt,
gegrillt und mit Schmorzwiebeln serviert, Krduterbutter,
Kartoffelsalat oder Pommes Frittes

Schweinemedaillons in der Malzkruste
Medium gebratene Schweinefilets in der Malzkruste,
Speckbohnen, Spétzle, Pfefferrahmsofe 26.00

Kasespatzle
Spatzle, herzhafte Kasesorten, Schuss Sahne, mit Schmorzwiebeln 15,50
und gemischtem Salat

Grillgemiise'l.-’

Mediterranes Gemiise 1450

(Zuchini, Aubergine, Paprik, Zwiebel, Tomaten , mediterane Krauter) !
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—— Bratwurste —

Das herzhafte Niirnberger Original

Taglich frisch von der Metzgerei Pfettner, Niirnberg geliefert .

8 Niirnberger Rostbratwiirste

Mit frischem Krustenbrot 13,50
10 Niirnberger Rostbratwiirste

Mit frischem Krustenbrot 15,50
12 Niirnberger Rosthratwiirste

Mit frischem Krustenbrot 18,00
Vier in Bier

Nirnberger Rostbratwiirste gebraten in Rotbier-Sol3e

mit Schmorzwiebeln und frischem Krustenbrot 11,50
Blaue Zipfel

6 Niirnberger Rostbratwiirste im RotbierEssig-Sud,

Zwiebeln und frischem Krustenbrot 13,50

Beilagen nach Wahl

Portion Sauerkraut 4,50
Portion Blaukraut 450
Portion Kartoffelsalat (mit Gurken und Schnittlauch) 4,80
Portion Meerrettich 2,00
Brotkorb 3,00
Portion Pommes Frites 4,80

——Kinderecke —

Kinderschnitzel ,,nach Malzer Art”
mit Malzschrot panierte Schnitzel / Schweineschnitzel oder

Hahnchenschnitzel ) mit Pommes Frittes 1030

Pommes Frites

Mit Ketchup und Mayonnaise 5,90

Spatzle mit SoB’ 5,90

KloB mit SoB” 5,90

3 Niirnberger Bratwiirste

mit Pommes Frites 1.80
Brotzeiten

Vesperplatte

Bauernschinken, Kochschinken, Leberwurst, Obazda,

Leerdamer, Gewdirzgurke, Tomate, Krustenbrot 14,50

Kasebrett

Obazda, Camembert, Gouda, Leerdamer, Bavaria Blue,

Frischkase und Krustenbrot 14,50

Obazda — Der Bayerische Biergartenkase

Angemachter Camembert mit Paprika, Zwiebeln und Krustenbrot 9,80

Allergene
Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich.

Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft tiber die in
den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

—Susses & Feines —

Hausgemachtes Bieramisu
Raffiniertes, klassisches Dessert mit rotem Weissbier, Malzlikor,
SchwarzbierBrand, Mascarpone, Zimt und Kakao 8,20

Ofenwarmer Apfelstrudel mit Vanilleeis
Mit Dessertsolle, Sahne und Mandelsplittern 8,70

Apfelkiichle im Bierteig mit Vanilleeis
Apfelscheiben in knusprigem Bierteig gebacken, verfeinert mit Zimt 8,50
und Zucker und einer Kugel Vanilleeis.

Rote Griitze aus heimischen Waldbeeren "-"
Waldbeerengriitze mit Dessertsolle, Mandelsplitter

WinterWarmer — Gebraut fiir die kalten Tage
HeiRer Gewdirztrank gebraut mit Hopfen, Malz
und erlesenen Gewitirzen. Alk. 5,6%



Hausgebrautes

Mit Leidenschaft und Tradition
handwerklich gebraut. Ubers Jahr brauen wir
nach Jahreszeiten verschiedene Biere.
Fragen Sie nach unserem aktuellen Saisonbier
und unseren Sonderabfiillungen!

Das Original Niirnberger Rotbier - das Stadthier o
Das klassische Niirnberger Rothier wird nur hier gebraut! Kupferfarbenes,
traditionelles Spezialbier, samtig-weich mit milder Hopfennote

5,2% Alk., 13,5% Stammwiirze

Probierkrug 0,2
Glaskrug 0,4

RoteWeisse — das spritzige rote Weizen
Fruchtiges, spritziges Weizenbier mit 50% rotem Spezialmalz
5,1% Alk., 12,8% Stammwiirze

Probierglas 0,2
Weizenglas 0,5

Niirnberger Kellerbier — Helles Lagerbier — auch als Radler
Hell und urspriinglich, mild gehopft und vollmundig im Geschmack
4,8% Alk., 12,5% Stammwiirze

Probierkrug 0,2
Glaskrug 0,4

Niirnberger Schwarzhier — charakterstarkes Vollbier
Dunkel, siiffig und voll im Geschmack mit typischem Malzaroma
4,8% Alk., 12,8% Stammwiirze

Probierkrug 0,2
Glaskrug 0,4

Roter Bock - Unser Gaumenschmeichler
Kupferfarbenes Starkbier mit ausgewogener Hopfennote
6,4% Alk. 16,5% Stammwiirze

Probierkrug 0,2

nsere Bier-

nach EG-Oko-Verordnung ausgezeichnet. Das sichert
Ihnenechten, tirspriinglichen &gesunden GenussaufderganzenLinie.
DE-0K0-001

Biere der Saison und Kreativhiere bzw. Craftbiere
Ubers Jahr brauen wir verschiedene Spezialitaten mit einzigartigem

Charakter. Dunklen Bock zur Fastenzeit, Ostergold und Maibock im Friih-

jahr, das erfrischend fruchtig herbe Sommerbier, Roter Bock im Herbst
bis zum WinterWarmer in der Winterzeit. Zudem tberraschen wir Sie
gerne mit neuen kreativen Bieren von unserem Braumeister. Fragen Sie
nach dem aktuellen Bier der Saison.

——Probierecke —

Schwarz Rot Gold
3x0,20 | Probierkrug je Schwarzbier, Rotbier, Helles

Probierpalette
5 x 0,201 Rotbier, Helles , Schwarzbier,
Rotes Weissbier, Saisonbier

Pitcher
1,5 | Schwarzbier, Rotbier, Helles oder RoteWeisse

Meterbier
11 x 0,20 | Schwarzbier, Rotbier, Helles, Rote Weisse

— Aperitiv——

Beer Royal
RoteWeisse, Cassis

Aperol Spezial
RoteWeisse, Prosecco, Aperol

LUPULINA

Unser neues Erfrischungsgetrank mit Hopfen.
Pure hop Water, Edition Mandarina
cold brew, 0 % Alk, 0 % Kalorien, 100 % Geschmack
Zutaten: Wasser, Bio-Aromahopfen aus der Region
Tischflasche 0,751 7,20  Glas 0,201 2,80

@




Organic
Single Malt Whisky

Organic
Single Malt Spirit

AYRER's RED Virgin American Oak “ AYRER's SPRING - Organic Single Malt Spirit s

43% Vol., ausgeprégte und finessenreiche Getreide- und Malz- 48 % Vol., wiirzig mit Zitrusnoten und Gerstenmalz, 2cl 4,70
aromen, sehr ausdruckstark. Bester Deutscher Whisky 2016, 2cl 5,50 7 Botanicals unter anderem Zitrusgras, Flavour-Hopfen & 4cl 6,80
Destillata Gold 2018 & 2024 4cl 8,40 Wacholder

AYRER’s TOWER NO. 1 - American Oak Level 3 Char =« AYRER's WINTER - Organic Single Malt Spirit s

i B0l sy s Bsiiele Tl tgaien, il U g ol ) 48 % Vol., wiirzig mit 9 Botanicals u.a. Wacholder, Orange, Apfel 2cl 470
Fruchtaromen. Destillata Gold 2022 & 2025 4cl 840 Zimt und 'échwargzem Pfeffer - "Nl dcl 680
AYRER's RUBY - Port cask finished = AYRER’s MOONSHINE - NEW MAKE Spirit wa

54% Vol., Dichte Getreidearomatik mit kraftiger Holznote, warm 2cl 6,50 46% Vol.. straiaht from the still - charaktervoll und

und sti am Gaumen mit intensivem Finale. Destillata 2016 Gold 4¢cl 9,90 inte;sivf;uchtige siiBliche Note, ausgewogen und 2¢l 4,70
...................................................................................... X X & 4c| 6,80
AYRER's MARTINIQUE - Rum cask finished e SRR o I
52,8% Vol., Die karibischen Rum-Fasser geben dem Whisky

wahrend der intensiven Nachreifung ein exotisches Aromaprofil. 2cl 6,50

ISW Gold 2019 4cl 9,90

AYRER's AYLA - light peated —

60,8% Vol., durch das Finishen mit Ex-Islay-Féssern aus Schottland
tiberzeugen wir den Whiskyliebhaber, der die rauchige Note sucht. 2cl 6,50
ISW Silber 2019 4cl 990

AYRER's ALLIGATOR - Bester Deutscher Whisky 2020 ISW oy
57,7% Vol., der Name Alligator kommt durch die verwendeten

Fasser, die mit offener Flamme so stark ausgebrannt werden das

die Holzkohleschicht einer Alligatorhaut gleicht. Das intensive

Toasting wirkt als Filter und pragt den ungezahmten Charakter. 2cl 6,50
ISW GroRes Gold 2020 & 2024 4cl 9,90
AYRER's PX - Sherry cask finished s

56% Vol., ausgepragte Getreide- und Honignoten, mild stiRliche

Fruchtaromen. Bester Deutscher Whisky 2015, Destillata Gold, 2cl 6,50
ISW 2015 Gold, Falstaff 2025 Whisky Throphy 98 Punkte 4cl 9,90

AYRER's MASTERCUT - der stirkste Single Malt der Welt ™"
ca. 75% Vol. Fassstérke, Single Cask Abftillung, e d S

Das aromareiche und milde Destillat mit dem héchsten Alkoholge- Zcl 9,90
halt wird in verschiedenen kleinen Fassern ausgereift 4cl 1630

Probieren Sie 1 .

AYRER's Whisky-Flight 3 Sorten ' unsere Flights!

3 Whiskysorten:
1 x RED, 1x TOWER, 1 x aktuelle Sonderabftillung nach Wahl
(ausgenommen Mastercut) 3x2cl 1590



——Alkoholfreie—

— Offene Weine —

( X ]
Getranke po
Castell-Castell, Silvaner 0,201 6,20
BioKristall Mineralwasser L. 0331 380 Castell-Castell Silvaner
stil oder spritzig 0751 680 DA Ocken e, DANLE
Tafelwasser spritzig oder still Tischflasche 0,751 6,20 Castell-Castell Bacchus
.................................................................................... @bA, halbtrocken 0201 7,00
Bitter Lemon® 0201 420 Castell- Castell 1224 Rotwein Cuveé
.................................................................................... QbA trocken 0201 700
Now - Die Biolimonade L I R R I R
Black Cola, Sunny Orange, Orange-Cola, Fresh Lemon gl g
.................................................................................... Y
Toni Water o __Flaschenweine —
Ginger Ale 021 420 Castell-Castell Silvaner / Bacchus 1,001 28,00
Proviant - Cola Zuckerfrei 0331 450 Castell- Castell 1224 Rotwein Cuvee 0,751 26,00
a Aperitiv, Sek

Safte —.Aperitly, seXt —
Saftschorle 0401 450 Aperol Spritz 021 780
VerSChledene Safte ....................................................................................
.................................................................................... Castell Fraenzi "Franken-Secco’ 0751 32,00
Prelzfelder - Apfelsaft natUrtrUb 0’20| 3'50 ....................................................................................

LUPULINA

Unser neues Erfrischungsgetréank mit Hopfen.
Pure hop Water, Edition Mandarina
cold brew, 0 % Alk, 0 % Kalorien, 100 % Geschmack
Zutaten: Wasser, Bio-Aromahopfen aus der Region
Tischflasche 0,751 7,20  Glas 0,201 2,80 Q

— Bierdestillate —

Feinste Destillate mit einzigartigem Charakter

BockbierBrand — Der fruchtige Feine — 40% Alk. s
Malzaromatischer Bierbrand aus dunklem Starkbier mit an Honig 2cl 4,00
und gerdstete Haselniisse erinnerndem Aroma 4cl 6,00
SchwarzhierBrand — 40% Alk. i

im Barriquefass gereifter Bierbrand, dezente Eichenholznote 2cl 4,00
mit Vanille und delikaten Mandelaromen, leichte Whiskynote 4cl 6,00

RotbierBrand — Der fruchtige Klare — 40% Alk. ke
Klarer Bierbrand aus Niirnberger RotBier mit dezent 2cl 4,00
fruchtigen, milden Noten, vergleichbar mit Premiumgrappas 4cl 6,00
Malzlikor — Die siiBe Verfiihrung — 20% Alk. s
Ein besonderes siifes Geschmackserlebnis, das an urty- 2cl 4,00
pische Malzbonbons erinnert und dem Gaumen schmeichelt 4cl 6,00

WeisshierBrand - Der sommerliche GenuB - 40% Alk. "*

Sortenreiner Bierbrand aus Rotem Weissbier mit Aromen 2Zcl 4,00
frisch geernteten Birnen, Apfel und Bananen. 4cl 6,00
RotBierBrand Barrique - 40% Alk. -y

Nach tber zwei Jahren Reifung in ausgewé&hlten Bordeaux- 2¢l 4,00
Féssern entfaltet unser sortenreiner Rotbierbrand sein 4cl 6,00

volles, aromatisches Bouquet

Bierbrand-Flight 3 Sorten
3 Sorten Bierdestillate nach lhrer Wahl 3x2cl 11,00




Schmecken und
Entdecken

Hausbrauerei Altstadthof -
Die Original Rotbierbrauerei
Handgemachte Bierspezialitdten:

Erleben Sie echte Handwerkskunst hautnah und seien Sie dabei,
wie unser Braumeister Maximilian Engel das
Original Niirnberger Rothier - Das Stadtbier - braut.

Die Whiskydestille
AYRER's Organic Single Malts

Whisky und Gin aus dem Zentrum Niirnbergs:
Der fein-destillierte Whisky wurde ausgezeichnet als , Bester

deutscher Whisky” (2015, 2016 & 2020). Besuchen Sie unsere
Hausbrauerei mit Whiskydestille und Whiskylager.

Rotbierstiiberl

Frdnkische Spezialitdten genief3en:

Das kleine Braustiiberl ist der perfekte Ort um Zeit mit
Freunden oder der Familie zu verbringen. Die bodensténdige

Frischkiiche und unsere hausgebrauten Bierspezialitdten und
Destillate kdnnen Sie tédglich genielen.

Sommergarten/Biergarten
Biergenuss bei bestem Wetter:
Sommer, Sonne, kiihles Bier!

Unser ruhiger Sommergarten im Innenhof neben der Brauerei
ist der Geheimtipp in der Niirnberger Altstadt.

Restaurant Hopfenstube

Unser Restaurant im Altstadthof bietet den perfekten Rahmen fiir

private und geschaftliche Veranstaltungen von 10-90 Personen. Gestalten
Sie ihren Event nach |hren Vorstellungen und kombinieren Sie fréankische
Kiiche, hausgebrautes Bier und, sofern gewiinscht, Kleinkunst.

online: reservierung@hausbrauerei-altstadthof.de

Schmelztiegel

Musikkeller / Bierkeller:

Im einzigartigen Ambiente des Kellerlokals trifft man sich auf ein
Bier und lasst sich mitreien von einer einzigartigen Stimmung.

Unser junges Team und abwechselnde DJs sorgen fiir unvergess-
liche Abende.

Brauereiladen & Onlineshop
Frankische Spezialitaten zum Mitnehmen:

Feinster Biergenuss und leckere, mittelfrénkische Spezialitdten fiir
Zuhause: Im Brauerei-Laden der Hausbrauerei Altstadthof finden Sie
alle Kreationen der Hausbrauerei-Altstadthof zum Thema Bier!

Pro-BIER Boutique

Quualitdt, die man schmeckt:
Besuchen Sie unseren Fachladen und Probierstube fiir Spezial-
biere & Bierprodukte aus unserer Hausbrauerei und Destille.

In der Pro-BIER-Boutique im Niirnberger Altstadthof erfahren Sie
alles, was Sie schon immer iiber Bierspezialitdten wissen wollten!

Historische Felsengdnge

Hausbrauerei Altstadthof GmbH

Geschiftsfiihrer: Reinhard Engel
BergstraBe 19

90403 Niirnberg
Telefon: +49(0)911-24 49859

Internet: www.hausbrauerei-altstadthof.de
E-Mail: info@hausbrauerei-altstadthof.de
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Niirnberg &
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— Lernen Sie die Geschichte der — =
historischen Felsengdnge kennen!

Besichtigen Sie die historischen Felsengange, die Hausbrauerei mit Whiskydesﬁlle -
und Whiskylager im Rahmen verschiedener Themenfiihrungen und tauchen Sieein - 5
in vergangene Zeiten und authentisches Handwerk. —_—

Die Regelfiihrungen finden téglich statt.
Sonderfiihrungen mittwochs bis samstags..
Gruppenfiihrungen nach Vereinbarung (8:00 — 23:00).

Tickets erhalten Sie am Brauereiladen der Hausbrauerei Altstadthqf“




